4, Reglas del Menu: Qué
Puede Vender

Solo puede vender alimentos aprobados por el
Departamento de Salud de la Ciudad. Ejemplos
incluyen:

y \ Alimentos no peligrosos,
é‘s\ preenvasados o empaquetados
m | (como palomitas, dulces, bebidas
enlatadas, galletas, papas de paquete,
helado empaquetado)

Comidas precocidas y listas
para comer preparadas en
una cocina comercial

(como salchichas, chorizos)

Helado servido
a mano

Otros alimentos pueden ser aprobados por el
Departamento de Salud de Minneapolis.

For reasonable accommodations or alternative formats please contact
Minneapolis Environmental Services at health@minneapolismn.gov or
612-673-2301. People who are deaf or hard of hearing can use a relay
service to call 311 at 612-673-3000. TTY users call 612-263-6850. Para
ayuda, llame al 311. Rau kev pab 311. Hadii aad Caawimaad u
baahantahay wac 311.
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5. Obtenga Ayuda o Mas
Informacion

Podemos ayudarle con su solicitud o responder
a sus preguntas. Hay servicios gratuitos de
traduccion disponibles.

o Llameal 311

o Llame al Departamento de Salud de
Minneapolis: 612-673-2301

« Llame a Licencias Comerciales y Servicios al
Consumidor: 612-673-2080

Escanee aqui con su teléfono:

Departamento de Salud Licencia de carrito

. J-r Building Healthier
Minneapolis | Communities

Health

N

MHDHealthInspections@minneapolismn.gov
350 Fifth St. S, Minneapolis, MN 55415

minneapolismn.gov/Health

Version-3.0

Carritode Venta de
Comida

Lo que necesita saber para
comenzar

Los carritos de venta de comida son una excelente

forma de vender ciertos alimentos y bebidas. Sin
embargo, hay informacién importante que debe
conocer antes de comenzar




1. Lo Basico

Un carrito de venta de comida es un carrito
licenciado que vende comida en lugares
especificos de aceras previamente aprobadas.
El carrito debe ser:
« Licenciado por la Ciudad, cumpliendo con
los estdndares de equipo y seguridad.
« Almacenado en una cocina comercial
aprobada ubicada en Minneapolis.
« Desplazado por una sola personay sin
motor.

Pasos para obtener la licencia:
1. Antes de comprar, construir o modificar

un carrito usted debe enviar su revision de

planos para comida.

« Algunos alimentos requieren capacitacién
especial en seguridad alimentaria.

« Habra capacitacién gratuita disponible en 2025.
Consulte con su inspector para saber si necesita
ser un Gerente Certificado en Proteccion de
Alimentos.

2. Solicite una licencia una vez aprobados sus
planos para comida.

« Serequiere seguro de responsabilidad civil y
pagos de registro.

3. Haga inspeccionar su carrito por un
inspector de la ciudad.

Escanee aqui con su teléfono:

1. Revisién de planos 2. Licencia de carrito
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2. Requisitos Basicos del
Carrito y su Instalacion

El tipo de alimento que venda determinara el
equipo que necesita. Esto se discutira durante el
proceso de revision de planos. Estas reglas
aplican a todos los carritos de comida:

» Todo el equipo y las superficies deben ser
lisas y faciles de limpiar.

« El equipo que toca los alimentos o mantiene
la temperatura (caliente o fria) debe cumplir
con estandares mas altos.

» Todo el equipo y comida debe caber en el
carrito durante su uso.

» Debe usar solo vasos, platos y utensilios
desechables para los clientes.

Bote de
la basura

Ejemplo: carrito de helado empaquetado (vista lateral)

Area de
mantenimiento
caliente

Area de preparacion
de comida

Ejemplo: carrito para mantener comida caliente y fria
(vista superior)

Excepto para carritos que solo venden productos
preempaquetados, se requiere un lavabo para
lavado de manos.

Los lavabos deben tener:
« Un tanque de agua limpia con capacidad
minima de 5 galones.
« Un calentador de agua en funcionamiento.
. Un tanque para recoger el agua usada
(residual).
. Jabodn liquido para manos y toallas de papel.

v/ Calentador de agua
v Tanque de agua (5 galones)
v/ Tanque de agua residual

v/ Jabén para manos

v Toallas de papel

3. Limitaciones del Carrito

Hay algunas cosas que no esta permitido hacer al
usar un carrito de comida en la acera.
« No se permite servir alimentos preparados o
almacenados en su casa.
o Esto incluye los alimentos de la licencia
de productos de comida casera (Cottage
Foods).
» No puede cocinar en el carrito o cerca de él.
« No puede freir ni asar alimentos en el carrito
o cerca de él.



https://www2.minneapolismn.gov/business-services/licenses-permits-inspections/business-licenses/food-restaurants/food-truck-cart/food-cart/sidewalk/#:~:text=Sidewalk%20food%20carts%20in%20Minneapolis%20must%20be%20licensed.
https://www.minneapolismn.gov/business-services/business-assistance/run/food-safety/food-plan-review/
https://www.minneapolismn.gov/business-services/business-assistance/run/food-safety/food-plan-review/

